
Lunch

４月のご案内

ランチメニューは、全てホットコーヒー付きです　※ セルフサービス

     パスタ １,２００円(税込) 

烏賊と白菜のクリームパスタ　特製りんごドレッシングのサラダ　パン

　　　バリエ　　　　　　　 １,２００円(税込)

若鶏南蛮漬け　春雨の甘辛炒め　特製りんごドレッシングのサラダ

本日の和小鉢　富山県産こしひかり 漬物 味噌汁

     四季彩 ～しきさい １,８００円(税込)

富山湾季節のお造り　蛍烏賊生姜煮　桜鯛香り焼き　もずく酢

アサリ山葵酢味噌和え　富山県産こしひかり 漬物 味噌汁　甘味

     レガール １,８００円(税込)

小海老のドリア　ブイヨンスープ 

特製りんごドレッシングのサラダ　デザート

     遊　 膳 ～ゆうぜん  ３,０００円(税込)

蛍烏賊サラダ　富山湾季節のお造り　鯛桜煮

本日の白身魚　国産牛フィレサイコロステーキ　白海老甘酢漬け

富山県産こしひかり 漬物 味噌汁　デザート

restaurant

Chateau

⁑１１：３０～１５：００⁑
（ラストオーダー １４：００）

天門橋カレー １,２００円(税込)

ご予約・お問い合わせは
（受付時間１０：００～１９：００）

076-444-2101

レストラン シャトー 
　 とやま自遊館　

富山市湊入船町９番１号　１Ｆ

※旬の素材を使用するため、仕入れ状況によってメニューが変わる場合があります。

土・日・祝  ２０食限定

前日まで
要予約

数量
限定

４月のランチ定休日

１日月・８日月・１５日月・２２日月

平日限定
祝祭日を除く

お昼限定メニュー



Ｇrand Ｍenu

四季会席 ～しきかいせき ５,０００円(税込)

取肴盛り合わせ　富山湾季節のお造り　飯蛸旨煮　鮭柚庵サラダ焼き　

白海老かき揚げ　梅貝・蟹盛合せ　トマト押し寿司　甘味

　仏蘭西膳 ～ふらんすぜん ５,０００円(税込)

前菜盛り合わせ　すすたけフリット　帆立バター焼き　グリンピースのクリームスープ

太刀魚のポワレ　国産牛フィレサイコロステーキ　お楽しみデザート　パン 珈琲 又は 紅茶

　たてもん祭り ４,０００円(税込)

おまかせ和会席 ： 先付　富山湾季節のお造り　煮物　焼物　揚物　酢物

　　　　　　　　  富山県産こしひかり 漬物 味噌汁　甘味

　シェフおまかせ ４,０００円(税込)

おまかせ洋コース ：　オードブル　お魚料理　お肉料理　デザート　パン　珈琲 又は 紅茶

前日まで

要予約
⁑１１：３０～２１：３０⁑
(最終入店時間 ２０：００)

 ＊ ３名様から利用可　２日前までに要予約

和食コース (７品)

５,５００円(税込)

洋食コース (７品)

５,５００円(税込)

A,　飲み放題を１２０分に延長     ５００円(税込)

B,　飲み放題 ４種類追加　          ５００円(税込)

　　　　(カクテル ・ ワイン ・ レモンサワー ・ ハイボール)［オプション

【生ビール　ノンアルコールビール　日本酒　焼酎　ウーロン茶　オレンジジュース】

＊９０分飲み放題付きの場合は、お席は１２０分 / １２０分飲み放題の場合は、お席は１５０分とさせて頂きます。
＊生ビールはピッチャーでのご提供となります。

和・洋食コース (８品)

６,５００円(税込)

飲み放題(９０分)付き 大皿パーティプラン

会席・コース料理

　雅 ～みやび　　　　　６,０００円(税込) 

＊前菜盛合せ　石川県産 蟹ゼリー寄せ　富山県産 蛍烏賊プロヴァンス

                       パテ・ド・カンパーニュ　スモークサーモン　ナチュラルチーズ

＊富山湾季節のお造り　　＊蛍烏賊時雨煮　＊真鯛のポワレ

＊特選国産牛フィレステーキ 　                 ＊富山県産 白海老磯の雪締め

＊福井越前おろしそば      ＊デザート　      ＊珈琲 又は 紅茶

北陸新幹線
金沢～敦賀 開通記念

富山 - 石川 - 福井の幸を
お楽しみいただけます

グランドメニュー


