
レストラン・宴会場でご利用いただけます

個室宴会場ご利用は８名様以上が対象です（会場費２時間サービス）

Ａ



※旬の食材を使用するため天候や水揚げによってメニューが変わることがあります ※表示されている金額は全てサービス料 （10％） と消費税を含んでいます

紫蘇の実山菜　桜手毬絞り
　桜海老と生海苔の真丈

季節のお刺身４種盛り

若竹の煮物

小海老と蟹のグラタン

鰆カレー風味焼き

国産牛サイコロステーキ

アサリ氷見うどん（温）

ロールケーキとフルーツ

紫蘇の実山菜　桜手毬絞り
　桜海老と生海苔の真丈

季節のお刺身３種盛り

山菜と筍饅頭蒸し

海老団子の鹿ノ子揚げ

赤魚ポワレ

サイコロステーキ

新若芽氷見うどん（温）

ロールケーキ

写真の料理コースです

※このコースのステーキは
インジェクション使用です

蛍烏賊サラダの
　辛子酢味噌ドレッシング

うど胡麻和え
　木の芽味噌田楽
　ふきのとう筍寄せ

季節のお刺身３種盛り

蓬饅頭と筍茶巾の煮物

チキンの
　大葉チーズサンドカツ

柔らかポークの炙り

山菜チラシ寿司

ロールケーキ



※旬の食材を使用するため天候や水揚げによってメニューが変わることがあります ※表示されている金額は全て消費税を含んでいます

写真の料理コースです

和の前菜５種盛り

季節のお刺身４種盛り

鰆塩麹焼き

白海老のから揚げと
　蛍烏賊の天ぷら

国産牛のローストステーキ

蓬うどん

プティケーキ

蛍烏賊のサラダ

和の前菜５種盛り

季節のお刺身３種盛り

鰆の木の芽ソース焼き

ポークグリル　ワサビソース

山菜ちらし寿司

桜のプリン

生ビール　 日本酒　 麦焼酎　 芋焼酎　 ウーロン茶

オレンジジュース　 ノンアルコールビール

【カクテル・ワイン・ハイボール・レモンサワー】

Ａ



自遊館ビアホール

18:00～ 20:30
～プレ 30周年のビアホール～

６月26日 ８月29日＞＞

前菜　刺身　魚料理　
肉料理　お食事　デザート

（食事付料理９品）

（食事付料理 11品）

（食事付料理 12品）

写真はイメージです

Ａ

写真は「なごみ」のイメージです


